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#Hy-Line Benelux

Nieuw verkoopkanaal
voor Hy-Line rassen

Hy-Line Benelux heeft de
verkoop van haar rassen
(Hy-Line Brown, Hy-Line
Silver Brown en Hy-Line
Wos8)

haar dochterbedrijf Agro-

ondergebracht  bij

mix Opfokintegratie BV in
Lunteren. Dit is een bedrijf

waarin ook familie Verbeek

participeert. Agromix Op-
fokintegratie werkt geheel zelfstandig en levert eendags-
kuikens en jonge hennen van verschillende rassen aan de

Nederlandse legpluimveehouder.

Meerwaarde voor pluimveehouder

De samenwerking met Agromix Opfokintegratie heeft voor
zowel Hy-Line Benelux als de pluimveehouders een aan-
tal belangrijke voordelen. “Veruit de belangrijkste is dat
door de bundeling veel beter en veel efficiénter kan wor-
den ingespeeld op de specifieke wensen van de markt. De
pluimveehouder kan dus veel beter bediend worden. Denk
aan specifieke wensen ten aanzien van raskeuze, entpro-
gramma’s en keuze van voerleverancier”, aldus Hans Groot

Koerkamp, directeur van Hy-Line Benelux.

Kennisbundeling

Naast dit maatwerk in opfok en levering van jonge hennen
is ook de bundeling van kennis en expertise een belangrijk
voordeel. “Hy-Line Benelux beschikt over heel veel kennis
van haar rassen terwijl Agromix Opfokintegratie, door de
betrokkenheid van familie Verbeek, goed bekend is in de
Nederlandse legpluimveehouderij”, legt Groot Koerkamp

uit. Kennis en kwaliteit gaan dus samen op!

Daarnaast is de bundeling van opfokcapaciteit een groot
voordeel. Agromix Opfokintegratie beschikt namelijk over
moderne opfokbedrijven met een aanzienlijke opfokcapa-
citeit in met name de alternatieve houderijsystemen zoals

voliére en biologische opfok.

“Wat niet verandert is dat Hy-Line Benelux zelf verantwoor-
delijk blijft voor de levering van de broedeieren en een-
dagskuikens” benadrukt Groot Koerkamp. Ook de technische

ondersteuning en marketing blijft ongewijzigd.
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Uitbreiding in

productie van
broedeieren

Door de toenemende vraag naar eendagskuikens en
leghennen van de Hy-Line rassen, was het voor Hy-
Line Benelux noodzakelijk om de productiecapaciteit
van broedeieren wederom verder uit te breiden. Naast
de uitbreiding van een bestaande locatie is ook een
nieuwe vermeerderaar gecontracteerd. Daardoor be-
schikt Hy-Line Benelux nu over vier moderne bedrijven

met moederdieren.

Dit is Agromix Opfokintegratie

De verkoop van Hy-Line rassen wordt sinds kort ver-
zorgd door Agromix Opfokintegratie BV in Lunteren
(0318 486 769). Maatwerk in opfok, ervaring, kwali-
teit en veel kennis van de markt zijn de belangrijke ken-
merken die verankerd zitten in de producten en dien-

sten van Agromix Opfokintegratie. De dagelijkse leiding

van Agromix Opfokintegratie wordt verzorgd door Hans
Groot Koerkamp (06 13 262 836) en Cees Blankenstijn
(06 53 926 911). Voor de opfokbegeleiding zijn Frank Jans-
sen en Corné Verwijs uw aanspreekpunten en voor de verkoop
kunt u contact opnemen met Gert van Drie (06 13 112 020) en
Johan de Weerd (06 83 171 894).

Praktijkproeven in

eigen beheer

Hy-Line Benelux vervult een belangrijke brugfunctie

tussen het fokbedrijf van Hy-line en de pluimveehou-
ders in de Benelux. Regelmatige uitwisseling van in-
formatie is daarbij het sleutelwoord. Het uiteindelijke
doel is om de resultaten op de pluimveebedrijven te
optimaliseren door maximaal in te spelen op verande-
rende wet- en regelgeving, huisvesting en welzijn. Bin-
nenkort start Hy-Line een proeflocatie in Nederland
waar in eigen beheer op praktijkschaal vergelijkend

onderzoek kan worden uitgevoerd. Zo staan fokkerij en

praktijk kort naast elkaar.
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Pluimveehouder Pieter Franken, Swifterbant:

”Hy-line Silver Brown is heel sterk en
dus geschikt voor uitloop”

Vorig jaar zomer nam legpluimveehouder Pieter Franken zijn
nieuwe etagestal in gebruik. De keuze voor twee etages werd
vooral bepaald door de beperking van het bouwblok dat hij
tot zijn beschikking had. Een alternatief was om de stal nog
veel breder te maken maar dat gaf teveel beperkingen ten

aanzien van de vrije uitloop van de hennen.

Op de eerste verdieping van de nieuwe stal koos hij voor
volieérehuisvesting (19.000 dieren) en op de begane grond
voor voliérehuisvesting (24.000 dieren) met uitloop (Frei-
land). Voor de etage koos Franken voor witte hennen die tot
ca. 80 weken op het bedrijf blijven. Voor de begane grond
viel zijn oog op de Hy-Line Silver Brown. Hoewel de Hy-
Line Silver Brown van oudsher geliefd is voor de biologische
pluimveehouderij, zag Franken andere voordelen van het ras
die hem goed passen. “De Hy-Line Silver Brown is een hele
sterke hen met een prachtig verenpakket”, aldus de pluim-
veehouder. Sterke hennen zijn volgens Franken een voor-
waarde voor de vrije uitloop. De dieren hebben namelijk te
maken met een hogere ziektedruk en moeten daardoor van
nature meer weerstand hebben. “Bovendien moet je besef-
fen dat de hennen buiten lopen. Burgers die langs fietsen,
moeten dus mooie kippen met een goed verendek zien. Ook
aan het einde van de legperiode. Mooie hennen versterken

het imago van de pluimveehouderij”, aldus Franken.

Meer eieren, minder voer
Voor de afzet van de eieren van de Hy-Line Silver Brown

koos Franken voor een contract op basis van aantal eieren.

Die keuze voor Hy-Line Silver Brown pakt hierbij bijzonder
goed uit. Gemiddeld leggen ze 3% meer dan de norm. En
dat terwijl de dagelijkse voeropname zelfs enkele grammen
lager ligt dan de norm van 120 gram. Ook zelfs in de afgelo-
pen koude winter. “De hennen gaan dus efficiént met voer
om. Dat is directe winst, zeker in de huidige voermarkt”,
aldus Franken. Als de huidige koppel in september aan het
einde van de productie is, zitten ze ook op ca. 80 weken.
Dat is enkele weken ouder dan gebruikelijk is voor Freiland

leghennen.

Als eind september de pluimveestal leeg en weer helemaal
gereinigd is, start Franken met zijn tweede koppel Hy-Line
Silver Brown. “Productie en rendement is prima, maar mijn
allerbelangrijkste argument is toch dat het een sterk ras is

dat het heel goed doet in het Freiland systeem.”

60 weken leeftijd

Voliére huisvesting

norm Franken verschil
aantal eieren P.0.H. 246 254 + 8 eieren
voerverbruik per ei 134 129 - 5 gram

Wist u: elke 5 gram voer per ei is al gauw € 0,50 P.0.H.
Voor een gezinsbedrijf is dit enkele tien duizenden

euro’s per ronde!

Recept voor: Clafoutis van groene asperges met Chaumes
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ajax, psv, feyenoord, scheerenveen, fctwente, vvvvenlo, fcgroningen, degraafschap, nachreda, vitesse,
rodajc, fcutrecht, knvb, competitie, aftrap, doelpunt, keeper, spits, verdedigers, middenstip, cornervlag,
scheidsrechter, grensrechter, strafschop, fan, voetbal, blessures, fluit, wissel, penalty, gelekaart, trainer,
europacup, championsleague, degradatie, thuiswedstrijd, stadion.
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Bereiding:

1. Verwarm de oven voor op 200 °C. Snijd de harde on-
derkant van de asperges en schil eventueel een stukje
van onderkant de asperges, als ze wat droog of houtig
aanvoelen. Kook de asperges in ruim kokend water met
wat zout in ca. 4 min. beetgaar. Spoel ze in een zeef
onder koud stromend water af en laat ze goed uitlekken.

2. Roer in een kom de maizena met een beetje melk tot
een papje. Klop de rest van de melk en de eieren erdoor.
Voeg naar smaak zout en peper toe.

3. Schenk het eimengsel in de ovenschaal en leg de asper-
ges in het eimengsel. Leg de plakken Chaumes erop en
strooi de korianderzaadjes erover.

4. Zet de schaal op het rooster in het midden van de oven
en bak de clafoutis in ca. 35 min. goudbruin en gaar.

5. Laat de clafoutis iets afkoelen. Lekker met een salade

van jonge bladsla.

Contact

Hy-Line Benelux BV
Postbus 250, 8250 AG Dronten
NEDERLAND

www.hylinebenelux.com

T: +31(0) 321 333 317
F: +31(0) 842 298 607
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